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Od redakcji

To juz ostatnie wydanie gazetki w tym roku szkolnym.

Z okazji zblizajgcych sie wakacji nasza redakcja
chciata podziekowac za tak pozytywny odbior
gazetki, jak i zaangazowanie. Mamy nadzieje, ze po
wakacjach wrécicie do szkoty z nowq energiq.
Zyczymy udanej pogody i niezapomnianych wrazer!
Do zobaczenia po wakacjach!

Daria Senkowska

Redaktor naczelny: Daria Senkowska
Zastepca redaktora: Klaudia Oponowicz
Opiekun gazetki szkolnej: p. Edyta Kuzkowska
Sktad redakcji: Julia Kwiatkowska, Katarzyna
Gatek, Natalia Pergot, Oliwia Stanicka

Grafika: Daria Senkowska
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Skrét wydarzen //NORWID NEWS

Tegoroczny Dzien Jezykéw Obcych byt wydarzeniem majagcym na celu
promowanie wiedzy o gastronomii krajow angielskojezycznych,
hiszpanskojezycznych, francuskojezycznych oraz Ukrainy. Uczniowie zdobyli
wiedze na temat kuchni poszczegdélnych krajéw, samodzielnie przygotowali
wybrane potrawy oraz dekoracje na stoiskach. Bylo pysznie, kolorowo i wesoto.
Dodatkowym elementem staly sie wystepy wokalne i taneczne ucznidw.
Wszyscy doskonale sie bawiliSmy. Niektérzy z nas pokazali swoje ukryte dotad
talenty. Mamy nadzieje, ze w kolejnych latach uda sie powtérzy¢ to niezwykie
wydarzenie.

W naszym liceum lato rozpoczeliSmy od
walki z bykami. 21 czerwca odbyto sie
dyktando szkolne, w ktérym udziat
wzieli zaréwno uczniowie jak i
nauczyciele. Tekst dyktanda byt bardzo
trudny, dlatego wszystkim jego
uczestnikom gratulujemy  odwagi.
Opowiadat o wrézce Euzebii w pétdtugiej
oryginalnej sukni z przejrzystej zorzety,
rzucajacej zaklecia na horde hecnych i
rozhisteryzowanych quasi-fanéw swoja
rzezacy i prychajaca stara rézdzka.
Dziekujemy za uczestnictwo i juz dzis
zapraszamy na kolejna edycje w nowym
roku szkolnym 2022/2023.

p. Barbara Kocikowska-Kopyt
p. Edyta Kuzkowska



Warsztaty //NORWID NEWS

Uczniowie klasy psychologiczno -
pedagogicznej 2c mieli mozliwos¢ udziatu
w warsztatach z dogoterapeutyg p.
Pauling Kobylinska, ktéra pracuje na co
dzien z osobami niepetnosprawnymi przy
udziale swoich czworonoznych - i nie
tylko czworonoznych - wyszkolonych
terapeutéw. Pani Paulinie podczas zajeé
towarzyszyly Jej dwa owczarki Tora i
Frajda oraz kréliki i kurczaki. Spotkanie
przebiegatlo w niezwykle mitej i
serdecznej atmosferze, za co bardzo
dziekujemy.

6 czerwca 2022 r. nasi uczniowie wzieli udziat w
Warsztatach Gotowosci prowadzonych przez
Fundacje Gotowi.org. Fundacja prowadzi
kampanie informacyjno-edukacyjna dot.
przygotowania sie i przetrwania réznych
katastrof naturalnych oraz zagrozen bedacych
wynikiem dziatalnosci czlowieka. Po krétkim
wstepie  teoretycznym, podczas  ktérego
okresliliSmy jakie zagrozenia sa na naszym
terenie najbardziej prawdopodobne, przeszliSmy
do dziatania. Bogatsi o nowg wiedze i zdobyte
doswiadczenie, podsumowaliSmy warsztaty, a
najlepsi uczestnicy zostali nagrodzeni: Sandra
Kedzierska, Edyta Gajewska, Mateusz
Tumankiewicz. Gratulacje!




Spotkania //NORWID NEWS

W naszej szkole odbyt sie koncert, ktéry zakonczyt Tydzien
Profilaktyki. Program stowno - muzyczny ,Spacer po
kamieniach” dotykat probleméw zwigzanych z uzaleznieniem
i przemoca. Przed nami wystapit p. Jacek Musiatowicz wraz z
synem Michatem - wirtuozem gitary. Dziekujemy za
podzielenie sie swoim zyciem i muzyka.

Dnia 9 czerwca 2022, klasy pierwsze i
drugie uczestniczyly w spotkaniu z
koordynatorem wolontariatu OsSrodka
Hospicjum Domowego, Panem
Ireneuszem Jundzit. Tematem
rozmowy byta dziatalnos¢ hospicjum.
DowiedzieliSmy sie, ze OHD zostato
stworzone ponad 30 lat temu przez
ludzi, ktérym doswiadczenia daty
poznag, jak trudna jest sytuacja oséb
przewlekle chorych i umierajacych,
pozbawionych  witasciwej  opieki.

Spotkanie byto  okazja do
uwrazliwienia mitodych ludzi na
potrzeby chorych i umierajacych oraz
do przyblizenia roli wolontariusza.
Dziekujemy!

2 czerwca do naszego liceum zawitali
funkcjonariusze Stuzby Wieziennej, ppor.
tukasz Stankiewicz i kpr. Sylwia Kaczmarczyk.
Celem wizyty bylo spotkanie z uczniami,
podczas ktérego przedstawiony zostat
charakter wykonywanej pracy gosci oraz
uswiadomienie uczestnikom zasad
odpowiedzialnosci karnej, a takze
przyblizenie warunkéw, w jakich ludzie
wchodzacy w konflikt z prawem odbywaja
kare w murach wiezienia. Zebrani na sali
mogli réwniez zaspokoi¢ swojg ciekawosg,
uzyskujgc odpowiedzi na pytania.




Szkolne wycieczki

Woycieczka literacka klas 2b i 2c.

Uczniowie klasy 2a i 3e wraz z wychowawcami p.
Tomaszem Dabrowskim, p. Karoling Odelska i
pedagogiem szkolnym p. Anng Borowska odwiedzili
Areszt Sledczy na Bialotece. Celem wycieczki byto
przyblizenie pracy stuzby wieziennej, a takze
oddziatywanie profilaktyczne zwigzane z
poznaniem konsekwencji nieprzestrzegania prawa.

//NORWID NEWS

Funkcjonariusze stuzby
wieziennej opowiedzieli nam
o0 swojej pracy i oprowadzili
po areszcie pokazujac cele i
ttumaczagc zasady panujace
na réznych oddziatach w
wiezieniu. Na wtasnej skdrze
mogliSmy odczué to
wszystko, czego doswiadczaja
osadzeni. PoruszaliSmy sie po
terenie aresztu wedtug
okreslonych S$cisle zasad w
obecnosci funkcjonariuszy.
Ta nietypowa wycieczke
uwienczyto spotkanie z

oficerami Grupy
Interwencyjnej Stuzby
Wieziennej podlegtej
Okregowemu Inspektoratowi
Stuzby Wieziennej w
Warszawie.

Wiecej zdjec¢ oraz relacji z wycieczek znajdziecie na stronie szkoty!



Przepisy Julki

ZUPA DYNIOWA

SKLADNIKI:
Oliwa z oliwek 15 ml
Cebula100 g
Por 80 g
Czosnek15g
Dynia 600 g

Ziemniaki pézne 350 g

Bulion warzywny 2000 ml
Smietanka kremowa 36% 125 ml
sol

pieprz

kurkum

kumin

kolendra

nasiona mielone

gatka muszkatotowa

PRZYGOTOWANIE KROK PO KROKU

1.Rozgrzej olej w duzym garnku,
dodaj posiekang cebule, por i
czosnek smaz przez 2-3 minuty, az
zmiekna.
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2. Dodaj obrana i pokrojona w kostke
dynie oraz ziemniaki, podsmaz przez
10 minut.

3. Catosc¢ zalej bulionem, zmniejsz
ogien i gotuj przez 30 minut.

4. Zostaw do ostudzenia i zblenduj ja
na gtadka mase.

5. Zupe wymieszaj ze Smietanka i
delikatnie podgrze;j.

6. Dopraw przyprawami do smakau.



Przepisy Julki
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Ziemniaki pézne 250 g - 3,5
szt

Jajko 1 szt.

Cebula 100 g 1 szt

Butka tarta 30 g 1,5 tyzki
Maka pszenna typ 500 30 g -
1,5 tyzki

Olej rzepakowy 30ml - 2
tyzki

Oliwa z oliwek 60 ml - 4 tyzki
sol

pieprz

ziota prowansalskie

gatka muszkatotowa
mielony czosnek

4.

5.
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.Ziemniaki ugotuj w osolonej wodzie przez 35

minut, do petnej miekkosSci. Nastepnie odcedz i
ostudz.

.Na patelni rozgrzej olej rzepakowy i podsmaz na

nim posiekang w drobng kostke cebule. Catos¢
smaz az do zarumienienia.

.Do duzej miski przecisnij ziemniaki przez praske i

dodaj cebule. Wsyp make i wbij jajko. Catos¢
doktadnie wymieszaj.

Dopraw solg, pieprzem, czosnkiem, ziotami i
gatkg muszkatotowa. Dodaj butke tarta.

Z podanej masy uformuj kotlety i smaz na
rozgrzanej oliwie z oliwek, po 5 minut z kazdej
strony.

Julka Kwiatkowska 3e



Na koniec //NORWID NEWS

Na koniec odsytamy was na nasz szkolny instagram, facebook oraz niedawno
zatozony profil na tiktoku! Do zobaczenia we wrzes$niu! Udanych wakacji!

'@' @norwid_radzymin
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